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ΕΦΗΜΕΡΙΣ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΝΗΣΕΩΣ 

ΤΗΣ ΕΛΛΗΝΙΚΗΣ ΔΗΜΟΚΡΑΤΙΑΣ 


ΤΕΥΧΟΣ ΔΕΥΤΕΡΟ _ Αρ. Φύλλου 126 

26 Φεβρουάριου 1997 


ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΑ 


ΥΠΟΥΡΓΙΚΕΣ ΑΠΟΦΑΣΕΙΣ ΚΑΙ ΕΓΚΡΙΣΕΙΣ 

Καθορισμός προϋποθέσεων χρησιμοποιήσεως της έν¬ 
δειξης «Ισμαρικός Τοπικός Οίνος», ως περιγραφι¬ 
κού στοιχείου οίνων . 1 

Καθορισμός προϋποθέσεων χρησιμοποιήσεως της έν¬ 
δειξης «Τοπικός Οίνος Αβδήρων», ως περιγραφικού 

στοιχείου οίνων . 2 

Καθορισμός προϋποθέσεων χρησιμοποιήσεως της έν¬ 
δειξης «Τοπικός Οίνος Ιωαννίνων», ως περιγραφι¬ 
κού στοιχείου οίνων . 3 

Καθορισμός προϋποθέσεων χρησιμοποιήσεως της έν¬ 
δειξης «Τοπικός Οίνος Πλαγιές Αιγισλείας» ως περι¬ 
γραφικού στοιχείου οίνων . 4 


ΥΠΟΥΡΓΙΚΕΣ Α ΠΟΦΑΣΕΙΣ & ΕΓΚΡΙΣΕΙΣ 

Αριθ. 269489 (1) 

Καθορισμός προϋποθέσεων χρησιμοποιήσεως της ένδει¬ 
ξης «Ισμαρικός Τοπικός Οίνος», ως περιγραφικού στοι¬ 
χείου οίνων. 

Ο ΥΠΟΥΡΓΟΣ ΓΕΩΡΓΙΑΣ 

Έχοντας υπόψη: 

1. Τις διατάξεις: 

α) Του Ν.Δ/τος 243/1969 περί βελτιώσεως και προστα¬ 
σίας της αμπελουργικής - παραγωγής, όπως τροποποιή¬ 
θηκε με το Ν. 427/1976 «Περί αντικαταστάσεως, συ- 
μπληρώσεως και καταργήσεως ενίων διατάξεων του Ν.Δ/ 
τος 243/1969 και ιδιαίτερα τις διατάξεις των άρθρων 4 και 
5 αυτού». 

β) Του Ν. 992/1979 «Περί οργανώσεως των διοικητικών 
υπηρεσιών δια την εφαρμογήν της συνθήκης προσχωρή- 
σεως της Ελλάδας εις τας Ευρωπαϊκός Κοινότητας και ! 
ρυθμίσεως συναφών θεσμικών και οργανωτικών θεμάτων 
και ιδιαίτερα το άρθρο 22 αυτού καθώς και των Ν. 1388/ ; 
1983 «Περί εφαρμογής του Κοινοτικού δικαίου» και Ν. 
1440/1984. 

γ) Του άρθρου 72 του Κανονισμού (ΕΟΚ) αριθμ. 822/87 


«για την κοινή οργάνωση της αμπελοίνικής αγοράς». 

δ) Του Κανονισμού (ΕΟΚ) αριθμ. 2392/89 «περί των γε¬ 
νικών κανόνων για την περιγραφή και την παρουσίαση οί¬ 
νων και γλεύκων σταφυλής». 

ε) Του Κανονισμού (ΕΟΚ) αριθμ. 3201 /90 «Περί των λε¬ 
πτομερειών εφαρμογής για τον χαρακτηρισμό και την πα¬ 
ρουσίαση οίνων και γλευκών σταφυλής». 

στ) Της Κοινής Υπουργικής Απόφασης αριθμ. 267753/ 
1899/8.3.1988 «γενικοί κανόνες χρήσης του όρου «Τοπι¬ 
κός οίνος» ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιων οί¬ 
νων» όπως αυτή τροποποιήθηκε από τις αποφάσεις αριθμ. 
395777/5.12.90, 411421/6.10.93 και 

4209841/11.11.94. 

2. Την αριθμ. 358731/14.10.96 απόφαση του Πρωθυ¬ 
πουργού και του Υπουργού Γεωργίας, «Ανάθεση αρμοδιο¬ 
τήτων στους Υφυπουργούς Γεωργίας Δημήτριο Σωτηρλή 
και Βασίλειο Γερανίδη». 

3. Την σχετική αίτηση ενδιαφερομένου φορέα για την 
παραγωγή και διάθεση στην κατανάλωση οίνων με την πε¬ 
ριγραφική ένδειξη «Ισμαρικός Τ.Ο.». 

4. Τη γνωμοδότηση της ΚΕΠΟ αριθμ. 48/23.1.97 για το 
ανωτέρω αίτημα. 

5. Την ανάγκη να καθοριστούν οι λεπτομέρειες παρα¬ 
γωγής των οίνων που δύνανται να περιγράφονται με την 
ένδειξη «Ισμαρικός Τ.Ο.». 

6. Το γεγονός ότι από την εφαρμογή των διατάξεων της 
παρούσης απόφασης δεν προκαλείται δαπάνη σε βάρος 
του Τακτικού Προϋπολογισμού, αποφασίζουμε: 

1. Η ένδειξη «Ισμαρικός Τοπικός Οίνος» μπορεί να χρη¬ 
σιμοποιείται για την περιγραφή Λευκών, Ερυθρών και Ερυ¬ 
θρωπών Οίνων που παράγονται από αμπελώνες της Διοι¬ 
κητικής περιοχής των κοινοτήτων Μσρώνειο, προσκυνη¬ 
τών, Ξυλογανής, Κρωβύλης και του Δήμου Σαπών του Νο¬ 
μού Ροδόπης και εφ’ όσον πληρούνται οι πιο κάτω προϋ¬ 
ποθέσεις: 

Α. Λευκοί Οίνοι: 

α) Τύποι οίνων ξηροί, ημίξηροι, ημίγλυκοι. 

β) Παράγονται από συνοινοποίηση σταφυλιών ή ανά¬ 
μειξη οίνων των ποικιλιών Ζουμιάτικο και Ροδίτης σε πο¬ 
σοστό τουλάχιστον 50% και το υπόλοιπο θα καλύπτεται 
από τις συνιστώμενες και επιτρεπόμενες λευκές ποικιλίες 
στο Νομό. 
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V) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται οε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια και στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις 
στην περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές, η δε στρεμματική 
απόδοση για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν θα 
υπερβαίνει τα 1.200 κιλά. 

δ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπει να γίνεται 
σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή λευκών οίνων, η δε θερμοκρασία κατά την αλ¬ 
κοολική ζύμωση πρέπεινα είναι μικρότερη των 20" 0. 

ε) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φέρονται 
στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 
10,5% νΟΙ.. 

Β. Ερυθροί Οίνοι: 

α) Τύποι οίνων ξηροί, ημΐξηροι, ημίγλυκοι. 

β) Παράγονται από συνοινοποίηση σταφυλιών ή ανά¬ 
μειξη οίνων των ποικιλιών Λημνιό και Γκρενάς-Ροΰζ σε πο¬ 
σοστό τουλάχιστον 50% και το υπόλοιπο από τις άλλες συ- 
νιστώμενες και επιτρεπόμενες ερυθρές ποικιλίες στο 
Νομό. 

γ) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται σε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια και στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις 
στην περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές, η δε στρεμματική 
απόδοση για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν θα 
υπερβαίνει τα 1.200 κιλά. 

δ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπει να γίνεται 
σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή ερυθρών οίνων. 

ε) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φέρονται 
στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 
11,5% νθί_. 

Γ. Ερυθρωποί Οίνοι: 

α) Τύποι οίνων ξηροί, ημΐξηροι, ημίγλυκοι. 

β) Παράγονται από συνοινοποίηση σταφυλιών των ποικι¬ 
λιών Γκρενάς-Ρούζ και Ροδίτης σε ποσοστό τουλάχιστον 
50% και το υπόλοιπο θα καλύπτεται από τις λοιπές συνι- 
στώμενες και επιτρεπόμενες ποικιλίες στο Νομό. 

γ) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται σε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις στην 
περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές, η δε στρεμματική από¬ 
δοση για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν θα 
υπερβαίνει τα 1.200 κιλά. 

δ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπεινα γίνεται 
σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή ερυθρωπών οίνων, η δε θερμοκρασία κατά την 
αλκοολική ζύμωση δεν πρέπει να ξεπερνά τους 20° 0. 

ε) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φέρονται 
στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 
10,5% νθί_. 

2. Η γλύκανση των ημίξηρων και ημ!γλυκων οίνων θα γί¬ 
νεται σύμφωνα με τις διατάξεις των: α) αρθ. 22 ΚΑΝ. 
(ΕΟΚ) 822/87 και β) παρ. 7 άρθρου 14 του ΚΑΝ. (ΕΟΚ) 
3201/90. 

3. Ως προς την διαδικασία παραγωγής τα περιγραφικά 
στοιχεία στην ΕΤΙΚΕΤΤΑ και τον έλεγχο παραγωγών ισχύ¬ 


ουν οι διατάξεις της κοινής υπουργικής απόφασης 
267753/1899/88 όπως κάθε φορά ισχύει και ειδικότερα 
τα άρθρα 10 και 11 αυτής. 

4. Για μεταβατική περίοδο που λήγει μετά παρέλευση 
δετίας από τη δημοσίευση της παρούσας απόφασης ΕΠΙ¬ 
ΤΡΕΠΕΤΑΙ η παραγωγή των παραπάνω οίνων και σε εγκα¬ 
ταστάσεις γλευκοποίησης - οινοποίησης που ευρίσκονται 
στο όμορο Διαμέρισμα της Μακεδονίας. 

5. Επί των Επιτραπέζιων οίνων για τους οποίους ανα¬ 
γνωρίζεται το δικαίωμα χρήσης του όρου «Ισμαρικός Τ.Ο.» 
έχουν παράλληλο εφαρμογή οι διατάξεις της Εθνικής και 
της Ευρωπαϊκής Ένωσης Αμπελοοινικής Νομοθεσίας για 
θέματα που δεν ρυθμίζονται με την παρούσα απόφασή 
μας. 

Η απόφαση αυτή να δημοσιευθεί στην Εφημερίδα της 
Κυβερνήσεως. 

Αθήνα, 24 Ιανουάριου 1997 

Ο ΥΦΥΠΟΥΡΓΟΣ 

ΔΗΜΗΤΡΙΟΣ ΣΩΤΗΡΛΚΣ 
-♦- 

Αριθ. 269490 (2) 

Καθορισμός προϋποθέσεων χρησιμοποιήσεως της ένδει¬ 
ξης «Τοπικός Οίνος Αβδήρων», ως περιγραφικού στοι¬ 
χείου οίνων. 

Ο ΥΠΟΥΡΓΟΣ ΓΕΩΡΓΙΑΣ 

Έχοντας υπόψη: 

1. Τις διατάξεις: 

α) Του Ν.Δ/τος 243/1969 περί βελτιώσεως και προστα¬ 
σίας της αμπελουργικής - παραγωγής, όπως τροποποιή¬ 
θηκε με το Ν. 427/1976 «Περί αντικαταστάσεως, συ- 
μπληρώσεως και καταργήσεως ενίων διατάξεων του Ν.Δ/ 
τος 243/1969 και ιδιαίτερα τις διατάξεις των άρθρων 4 και 
5 αυτού». 

β) Του Ν. 992/1979 «Περί οργανώσεως των διοικητικών 
υπηρεσιών δια την εφαρμογήν της συνθήκης προσχωρή- 
σεως της Ελλάδας εις τας Ευρωπαϊκός Κοινότητας και 
ρυθμίσεως συναφών θεσμικών και οργανωτικών θεμάτων 
και ιδιαίτερα το άρθρο 22 αυτού καθώς και των Ν. 1388/ 
1983 «Περί εφαρμογής του Κοινοτικού δικαίου» και Ν. 
1440/1984. 

γ) Του άρθρου 72 του Κανονισμού (ΕΟΚ) αριθμ. 822/87 
«για την κοινή οργάνωση της αμπελοϊνικής αγοράς». 

δ) Του Κανονισμού (ΕΟΚ) αριθμ. 2392/89 «περί των γε¬ 
νικών κανόνων για την περιγραφή και την παρουσίαση οί¬ 
νων και γλεύκων σταφυλής». 

ε) Του Κανονισμού (ΕΟΚ) αριθμ. 3201 /90 «Περί των λε¬ 
πτομερειών εφαρμογής για τον χαρακτηρισμό και την πα¬ 
ρουσίαση οίνων και γλευκών σταφυλής». 

στ) Της Κοινής Υπουργικής Απόφασης αριθμ. 267753/ 

1899/8.3.1988 «γενικοί κανόνες χρήσης του όρου «Τοπι¬ 
κός οίνος» ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιων οί¬ 
νων» όπως αυτή τροποποιήθηκε από τις αποφάσεις αριθμ. 
395777/5.12.90, 411421/6.10.93 και 

4209841/11.11.94. 

2. Την αριθμ. 358731/14.10.96 απόφαση του Πρωθυ- 
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πουργού και του Υπουργού Γεωργ'ιας, «Ανάθεση αρμοδιο¬ 
τήτων στους Υφυπουργούς Γεωργίας Δημήτριο Σωτηρλή 
και Βασίλειο Γερανίδη». 

3. Την σχετική αίτηση ενδιαφερομένου φορέα για την 
παραγωγή και διάθεση στην κατανάλωση οίνων με την πε¬ 
ριγραφική ένδειξη «Τ.Ο. Αβδήρων». 

4. Τη γνωμοδότηση της ΚΕΠΟ αριθμ. 48/23.1.97 για το 
ανωτέρω αίτημα. 

5. Την ανάγκη να καθοριστούν οι λεπτομέρειες παρα¬ 
γωγής των οίνων που δϋνανται να περιγράφονται με την 
ένδειξη «Τ.Ο. Αβδήρων». 

6. Το γεγονός ότι από την εφαρμογή των διατάξεων της 
παρούσης απόφασης δεν προκαλείται δαπάνη σε βάρος 
του Τακτικού Προϋπολογισμού, αποφασίζουμε: 

1. Η ένδειξη «Τοπικός Οίνος Αβδήρων» μπορεί να χρη¬ 
σιμοποιείται για την περιγραφή Λευκών, Ερυθρών και Ερυ¬ 
θρωπών Οίνων από αμπελώνες της Διοικητικής περιοχής 
των κοινοτήτων 'Αβδηρα, Μάνδρα, Μυροδάτο, Μάγγανα 
του Νομού Ξάνθης και εφ' όσον πληρούνται οι πιο κάτω 
προϋποθέσεις: 

Α. Λευκοί Οίνοι: 

α) Τύποι οίνων ξηροί, ημίξηροι, ημίγλυκοι. 

β) Παράγονται από συνοινοποίηση σταφυλιών ή ανά¬ 
μειξη οίνων των ποικιλιών Ζουμιάτικο και Ροδίτης σε πο¬ 
σοστό τουλάχιστον 50% και το υπόλοιπο θα καλύπτεται 
από τις συνιστώμενες και επιτρεπόμενες λευκές ποικιλίες 
στο Νομό. 

γ) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται σε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια και στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις 
στην περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές, η δε στρεμματική 
απόδοση για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν θα 
υπερβαίνει τα 1.200 κιλά. 

δ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπει να γίνεται 
σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή λευκών οίνων, η δε θερμοκρασία κατά την αλ¬ 
κοολική ζύμωση πρέπει να είναι μικρότερη των 20” 0. 

ε) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φέρονται 
στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 
10,5% νθΙ_. 

Β. Ερυθροί Οίνοι: 

α) Τύποι οίνων ξηροί, ημίξηροι, ημίγλυκοι. 

β) Παράγονται από συνοινοποίηση σταφυλιών ή ανά¬ 
μειξη οίνων των ποικιλιών Γίαμίδι σε ποσοστό τουλάχιστον 
50% και το υπόλοιπο από τις άλλες συνιστώμενες και επι¬ 
τρεπόμενες ερυθρές ποικιλίες στο Νομό. 

γ) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται σε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια και στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις 
στην περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές, η δε στρεμματική 
απόδοση για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν θα 
υπερβαίνει τα 1.200 κιλά. 

δ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπει να γίνεται 
σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή ερυθρών οίνων. 

ε) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φέρονται 
στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 
11,5% νΟΕ. 


Β. Ερυθρωποί Οίνοι: 

α) Τύποι οίνων ξηροί, ημίξηροι, ημίγλυκοι. 
β) Παράγονται από συνοινοποίηση σταφυλιών των ποικι¬ 
λιών Ροδίτης και Παμίδι σε ποσοστό τουλάχιστον 50% και 
το υπόλοιπο θα καλύπτεται από τις λοιπές συνιστώμενες 
και επιτρεπόμενες ποικιλίες στο Νομό. 

γ) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται σε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις στην 
περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές, η δε στρεμματική από¬ 
δοση για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν θα 
υπερβαίνει τα 1.200 κιλά. 

δ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπει να γίνεται 
σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή ερυθρωπών οίνων, η δε θερμοκρασία κατά την 
αλκοολική ζύμωση δεν πρέπει να ξεπερνά τους 20” Ο. 

ε) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φέρονται 
στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 
10,5% νΟΕ. 

2. Η γλύκανση των ημίξηρων και ημίγλυκων οίνων θα γί¬ 
νεται σύμφωνα με τις διατάξεις των: α) αρθ. 22 ΚΑΝ. 
(ΕΟΚ) 822/87 και β) παρ. 7 άρθρου 14 του ΚΑΝ. (ΕΟΚ) 
3201/90. 

3. Ως προς την διαδικασία παραγωγής τα περιγραφικά 
στοιχεία στην ΕΤΙΚΕΤΤΑ και τον έλεγχο παραγωγών ισχύ¬ 
ουν οι διατάξεις της κοινής υπουργικής απόφασης 
267753/1899/88 όπως κάθε φορά ισχύει και ειδικότερα 
τα άρθρα 10 και 11 αυτής. 

4. Για μεταβατική περίοδο που λήγει μετά παρέλευση 
δετίας από τη δημοσίευση της παρούσας απόφασης ΕΠΙ¬ 
ΤΡΕΠΕΤΑΙ η παραγωγή των παραπάνω οίνων και σε εγκα¬ 
ταστάσεις γλευκοποϊησης - οινοποίησης που ευρίσκονται 
στο όμορο Διαμέρισμα της Μακεδονίας. 

5. Επί των Επιτραπέζιων οίνων για τους οποίους ανα¬ 
γνωρίζεται το δικαίωμα χρήσης του όρου «Τ.Ο. Αβδήρων» 
έχουν παράλληλη εφαρμογή οι διατάξεις της Εθνικής και 
της Ευρωπαϊκής Ένωσης Αμπελοοινικής Νομοθεσίας για 
θέματα που δεν ρυθμίζονται με την παρούσα απόφασή 
μας. 

Η απόφαση αυτή να δημοσιευθεί στην Εφημερίδα της 
Κυβερνήσεως. 

Αθήνα, 24 Ιανουάριου 1997 

ο ΥΦΥΠΟΥΡΓΟΙ 

ΔΗΜΗΤΡΙΟΣ ΣΩΤΗΡΛΗΣ 
-♦- 

Αριθ. 269491 (3) 

Καθορισμός προϋποθέσεων χρησιμοποιήσεως της ένδει¬ 
ξης «Τοπικός Οίνος Ιωαννίνων», ως περιγραφικού στοι¬ 
χείου οίνων. 

Ο ΥΠΟΥΡΓΟΣ ΓΕΩΡΓΙΑΣ 

Έχοντας υπόψη: 

1. Τις διατάξεις: 

α) Του Ν.Δ/τος 243/1969 περί βελτιώσεως και προστα¬ 
σίας της αμπελουργικής - παραγωγής, όπως τροποποιή¬ 
θηκε με το Ν. 427/1976 «Περί αντικαταστάσεως, συ- 
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μπληρώσεως και καταργήσεως ενίων διατάξεων του Ν.Δ/ 
τος 243/1969 και ιδιαίτερα τις διατάξεις των άρθρων 4 και 
5 αυτού». 

β) Του Ν. 992/1979 «Περί οργανώσεως των διοικητικών 
υπηρεσιών δια την εφαρμογήν της συνθήκης προσχωρή- 
σεως της Ελλάδας εις τας Ευρωπαϊκός Κοινότητας και 
ρυθμϊσεως συναφών θεσμικών και οργανωτικών θεμάτων 
και ιδιαίτερα το άρθρο 22 αυτού καθώς και των Ν. 1388/ 
1983 «Περί εφαρμογής του Κοινοτικού δικαίου» και Ν. 
1440/1984. 

γ) Του άρθρου 72 του Κανονισμού <ΕΟΚ) αριθμ. 822/87 
«για την κοινή οργάνωση της αμπελοϊνικής αγοράς». 

δ) Του Κανονισμού (ΕΟΚ) αριθμ. 2392/89 «περί των γε¬ 
νικών κανόνων για την περιγραφή και την παρουσίαση οί¬ 
νων και γλεύκων σταφυλής». 

ε) Του Κανονισμού (ΕΟΚ) αριθμ. 3201 /90 «Περί των λε¬ 
πτομερειών εφαρμογής για τον χαρακτηρισμό και την πα¬ 
ρουσίαση οίνων και γλευκών σταφυλής». 

στ) Της Κοινής Υπουργικής Απόφασης αριθμ. 267753/ 
1899/8.3.1988 «γενικοί κανόνες χρήσης του όρου «Τοπι¬ 
κός Οίνος» ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιων οί¬ 
νων» όπως αυτή τροποποιήθηκε από τις αποφάσεις αριθμ. 
395777/5.12.90, 411421/6.10.93 και 

4209841/11.11.94. 

2. Την αριθμ. 358731/14.10.96 απόφαση του Πρωθυ¬ 
πουργού και του Υπουργού Γεωργίας, «Ανάθεση αρμοδιο¬ 
τήτων στους Υφυπουργούς Γεωργίας Δημήτριο Σωτηρλή 
και Βασίλειο Γερανίδη». 

3. Την σχετική αίτηση ενδιαφερομένου φορέα για την 
παραγωγή και διάθεση στην κατανάλωση οίνων με την πε¬ 
ριγραφική ένδειξη «Τ.Ο. Ιωαννίνων». 

4. Τη γνωμοδότηση της ΚΕΠΟ αριθμ. 48/23.1.97 για το 
ανωτέρω αίτημα. 

5. Την ανάγκη να καθοριστούν οι λεπτομέρειες παρα¬ 
γωγής των οίνων που δύνανται να περιγράφονται με την 
ένδειξη «Τ.Ο. Ιωαννίνων». 

6. Το γεγονός ότι από την εφαρμογή των διατάξεων της 
παρούσης απόφασης δεν προκαλείται δαπάνη σε βάρος 
του Τακτικού Προϋπολογισμού, αποφασίζουμε: 

1. Η ένδειξη «Τοπικός Οίνος Ιωαννίνων» μπορεί να χρη¬ 
σιμοποιείται για την περιγραφή Λευκών, Ερυθρών (ροζέ) 
και Ερυθρωπών Οίνων οι οποίοι παράγονται από αμπελώ¬ 
νες της Διοικητικής περιοχής του Νομού Ιωαννίνων και εφ' 
όσον πληρούνται οι πιο κάτω προϋποθέσεις: 

Α. Λευκοί Οίνοι: 

α) Τύποι οίνων ξηροί, ημίξηροι (ημιαφρώδεις, αφρώδεις, 
ήρεμοι). 

β) Παράγονται από συνοινοποίηση σταφυλιών ή ανά¬ 
μειξη οίνων της ποικιλίας Ντεμπίνα σε ποσοστό τουλάχι¬ 
στον 60% το δε υπόλοιπο θα καλύπτεται από τις συνιστώ- 
μενες και επιτρεπόμενες λευκές ποικιλίες στο Νομό. 

γ) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται σε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια και στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις 
στην περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές, η δε στρεμματική 
απόδοση για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν 
υπερβαίνουν τα 1.000 κιλά, 
δ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπει να γίνεται 


σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή λευκών οίνων, η δε θερμοκρασία κατά την αλ¬ 
κοολική ζύμωση πρέπεινα είναι μικρότερη των 20* Ο. 

ε) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φέρονται 
στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 
10,5% νοί. 

Β. Ερυθρωποί Οίνοι: 

α) Τύποι οίνων ξηροί, ημίξηροι (ημιαφρώδεις, ήρεμοι), 
β) Παράγονται από συνοινοποίηση σταφυλιών των ποικι¬ 
λιών Βλάχικο και Μπεκάρι οε ποσοστό τουλάχιστον 50% 
το δε υπόλοιπο θα καλύπτεται από τις λοιπές συνιστώμε- 
νες και επιτρεπόμενες ποικιλίες στο Νομό. 

γ) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται σε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις στην 
περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές, π δε στρεμματική από¬ 
δοση για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν θα 
υπερβαίνει τα 1.000 κιλά 

δ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπει να γίνεται 
σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή Ερυθρωπών οίνων, η δε θερμοκρασία κατά την 
αλκοολική ζύμωση δε θο πρέπει να ξεπερνά τους 20°0. 

ε) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φέρονται 
στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 
10,5% νθί- 
Γ. Ερυθροί Οίνοι: 
α) Τύποι οίνων ξηροί. 

β) Παράγονται οπό συνοινοποίηση σταφυλιών ή ανά¬ 
μειξη οίνων της ποικιλίας ΟΑΒΕΗΝΕΤ δΑΙΜΟΝΟΝ σε πο¬ 
σοστό τουλάχιστον 40% και το υπόλοιπο από τις άλλες συ- 
νιστώμενες και επιτρεπόμενες ερυθρές ποικιλίες στο 
Νομό. 

γ) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται σε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια και στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις 
στην περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές, η δε στρεμματική 
απόδοση για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν θα 
υπερβαίνει τα 1.000 κιλά. 

δ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπει να γίνεται 
σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή Ερυθρών οίνων. 

ε) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φαίρο- 
νται στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 
11,5% νθί. 

2. Η γλύκανση των οίνων θα γίνεται σύμφωνα με τις δια¬ 
τάξεις: α) των άρθρ. 22 ΚΑΝ (ΕΟΚ) 822/87 και β) παρ. 7 
άρθρου 14 του ΚΑΝ. (ΕΟΚ) 3201/90. 

3. Ως προς την διαδικασία παραγωγής τα περιγραφικά 
στοιχεία στην ΕΤΙΚΕΤΤΑ και τον έλεγχο παραγωγής ισχύ¬ 
ουν οι διατάξεις της κοινής υπουργικής απόφασης 
267753/1899/88 όπως κάθε φορά ισχύει και ειδικότερα 
τα άρθρα 10 και 11 αυτής. 

4. Επί των επιτραπέζιων οίνων για τους οποίους ανα¬ 
γνωρίζεται το δικαίωμα χρήσης του όρου «Τοπικός Οίνος 
Ιωαννίνων» έχουν παράλληλο εφαρμογή οι διατάξεις της 
Εθνικής και της Ευρωπαϊκής Ένωσης Αμπελοοινικής Νο¬ 
μοθεσίας για θέματα που δεν ρυθμίζονται με την παρούσα 
απόφασή μας. 


ΕΦΗΜΕΡΙΕ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΙΜΗΣΕΩΣ (ΤΕΥΧΟΣ ΔΕΥΤΕΡΟ) 
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Η απόφαση αυτή να δημοσιευθεί στην Εφημερίδα της 
Κυβερνήσεως. 

Αθήνα, 24 Ιανουάριου 1997 

Ο ΥΦΥΠΟΥΡΓΟΣ 

ΔΗΜΗΤΡΙΟΣ ΣΩΤΗΡΛΗΣ 
-*- 

Αριθ. 269492 ( 4 ) 

Καθορισμός προϋποθέσεων χρησιμοποιήσεως της ένδει¬ 
ξης «Τοπικός Οίνος Πλαγιές Αιγιαλεϊας» ως περιγραφι¬ 
κού στοιχείου οίνων. 

Ο ΥΠΟΥΡΓΟΣ ΓΕΩΡΓΙΑΣ 

Έχοντας υπόψη: 

1. Τις διατάξεις: 

α) Του Ν,Δ/τος 243/1969 περί βελτιώσεως και προστα¬ 
σίας της αμπελουργικής - παραγωγής, όπως τροποποιή¬ 
θηκε με το Ν. 427/1976 «Περί αντικαταστάσεως, συ- 
μπληρώσεως και καταργήσεως ενίων διατάξεων του Ν.Δ/ 
τος 243/1969 και ιδιαίτερα τις διατάξεις των άρθρων 4 και 
5 αυτού». 

β) Του Ν, 992/1979 «Περί οργανώσεως των διοικητικών 
υπηρεσιών δια την εφαρμογήν της συνθήκης πρσσχωρή- 
σεως της Ελλάδας εις τας Ευρωπαϊκός Κοινότητας και 
ρυθμίσεως συναφών θεσμικών και οργανωτικών θεμάτων 
και ιδιαίτερα το άρθρο 22 αυτού καθώς και των Ν. 1388/ 
1983 «Περί εφαρμογής του Κοινοτικού δικαίου» και Ν. 
1440/1984. 

γ) Του άρθρου 72 του Κανονισμού (ΕΟΚ) αριθμ. 822/87 
«για την κοινή οργάνωση της αμπελοίνικής αγοράς». 

δ) Του Κανονισμού (ΕΟΚ) αριθμ. 2392/89 «περί των γε¬ 
νικών κανόνων για την περιγραφή και την παρουσίαση οί¬ 
νων και γλεύκων σταφυλής». 

ε) Του Κανονισμού (ΕΟΚ) αριθμ. 3201 /90 «Περί των λε¬ 
πτομερειών εφαρμογής για τον χαρακτηρισμό και την πα¬ 
ρουσίαση οίνων και γλευκών σταφυλής». 

στ) Της Κοινής Υπουργικής Απόφασης αριθμ. 267753/ 

1899/8.3.1988 «γενικοί κανόνες χρήσης του όρου «Τοπι¬ 
κός οίνος» ως περιγραφικού στοιχείου επιτραπέζιων οί¬ 
νων» όπως αυτή τροποποιήθηκε από τις αποφάσεις αριθμ. 
395777/5.12.90, 411421/6.10.93 και 

4209841/11.11.94. 

2. Την αριθμ. 358731/14.10.96 απόφαση του Πρωθυ¬ 
πουργού και του Υπουργού Γεωργίας, «Ανάθεση αρμοδιο¬ 
τήτων στους Υφυπουργούς Γεωργίας Δημήτριο Σωτηρλή 
και Βασίλειο Γερανίδη». 

3. Την σχετική αίτηση ενδιαφερομένου φορέα για την 
παραγωγή και διάθεση στην κατανάλωση οίνων με την πε¬ 
ριγραφική ένδειξη «Τ.Ο. Πλαγιές Αιγιαλεϊας». 

4. Τη γνωμοδότηση της ΚΕΠΟ αριθμ. 48/23.1.97 για το 
ανωτέρω αίτημα. 

5. Την ανάγκη να καθοριστούν οι λεπτομέρειες παρα¬ 
γωγής των οίνων που δύνανται να περιγράφονται με την 
ένδειξη «Τ.Ο. Πλαγιές Αιγιαλεϊας». 

6. Το γεγονός ότι από την εφαρμογή των διατάξεων της 
παροϋσης απόφασης δεν προκαλείται δαπάνη σε βάρος 
του Τακτικού Προϋπολογισμού, αποφασίζουμε: 


Η ένδειξη «Τοπικός Οίνος Πλαγιές Αιγιαλεϊας» μπορεί 
να χρησιμοποιείται για την περιγραφή Λευκών ξηρών. 
Ερυθρωπών ξηρών και ερυθρών ξηρών οίνων, από αμπε¬ 
λώνες της αμπελουργικής ζώνης που οριοθετείται: ανατο¬ 
λικά από τα διοικητικά όρια της επαρχίας Αιγιαλεϊας του Ν. 
Αχαΐας με το Νομό Κορινθίας, δυτικά μέχρι και την Κοινό¬ 
τητα Ζήρειας, νότια εκτός των Κοινοτήτων της Επαρχίας 
Αιγιαλεϊας, περιλαμβάνονται και οι Κοινότητες της επαρ¬ 
χίας, Καλαβρύτων, Βόλτα, Πλστανιώτισσα, Βιλιβίνα, Πε- 
τσάκοι, Κερπινή, Κορφές, Δροσάτο, Βρυσάρι, Ζαχλωρού 
(άνω και κάτω), Δούμενά και εφ’ όσον πληρούνται οι πιο 
κάτω προϋποθέσεις: 

Α. Λευκοί ξηροί Οίνοι: 

α) Παράγονται από συνοινοποίηση σταφυλιών ή ανά¬ 
μειξη οίνων των ποικιλιών Λαγόρθι και ΟΗΑΒϋΟΝΝΑΥ σε 
ποσοστό τουλάχιστον 60% το δε υπόλοιπο θα καλύπτεται 
από τις συνιστώμενες και επιτρεπόμενες λευκές ποικιλίες 
της αναφερομένης αμπελουργικής ζώνης. 

β) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται σε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια και στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις 
στην περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές και βρίσκονται σε 
υψόμετρο άνω των 250 μέτρων, η δε στρεμματική από¬ 
δοση για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν υπερ¬ 
βαίνει τα 1.200 κιλά. 

γ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπει να γίνεται 
σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή λευκών οίνων, η δε θερμοκρασία κατά την αλ¬ 
κοολική ζύμωση πρέπεινα είναι μικρότερη των 20° Ο. 

δ) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φέρονται 
στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 

ιι%νοι. 

Β. Ερυθρωποί Οίνοι: 

α) Παράγονται από συνοινοποίηση σταφυλιών της ποικι¬ 
λίας Βολίτσα σε ποσοστό τουλάχιστον 60% το δε υπό¬ 
λοιπο θα καλύπτεται από τις λοιπές επιτρεπόμενες και συ- 
νιστώμενες ποικιλίες της αναφερομένης αμπελουργικής 
ζώνης. 

β) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται σε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις στην 
περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές και βρίσκονται σε υψό¬ 
μετρο άνω των 250 μέτρων, η δε στρεμματική απόδοση 
για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν θα υπερβαί¬ 
νει τα 1.200 κιλά. 

γ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπει να γίνεται 
σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή ερυθρωπών οίνων, η δε θερμοκρασία κατά την 
αλκοολική ζύμωση δε θα πρέπει να ξεπερνά τους 20*0. 

δ) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φέρονται 
στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 

ιι%νοι. 

Γ. Ερυθροί ξηροί Οίνοι: 

α) Παράγονται από συνοινοποίηση σταφυλιών ή ανά¬ 
μειξη οίνων της ποικιλίας ΟΑΒΕΒΝΕΤ ΒΑυνίΟΝΟΝ σε πο¬ 
σοστό τουλάχιστον 40% και το υπόλοιπο από τις άλλες 
επιτρεπόμενες και συνιστώμενες ερυθρές ποικιλίες της 
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αναφερομένης αμπελουργικής ζώνης. 

β) Παράγονται από σταφύλια μη αρδευομένων αμπελώ¬ 
νων που ευρίσκονται σε εδάφη κατάλληλα για αμπελοκαλ¬ 
λιέργεια και στους οποίους εφαρμόζονται οι συνήθεις 
στην περιοχή καλλιεργητικές τεχνικές και βρίσκονται σε 
υψόμετρο άνω των 250 μέτρων, η δε στρεμματική από¬ 
δοση για όλες τις χρησιμοποιούμενες ποικιλίες δεν θα 
υπερβαίνει τα 1.200 κιλά. 

γ) Η μεταποίηση από σταφύλια σε οίνο πρέπει να γίνεται 
σε μονάδες που διαθέτουν κατάλληλο εξοπλισμό για την 
παραγωγή Ερυθρών οίνων. 

δ) Ο κτηθείς αλκοολικός τίτλος των οίνων που φέρονται 
στην κατανάλωση δεν πρέπει να είναι μικρότερος από 
11,5% νθί_. 

2. Ως προς την διαδικασία παραγωγής τα περιγραφικά 
στοιχεία στην ΕΤΙΚΕΤΤΑ και τον έλεγχο παραγωγής ισχύ¬ 


ουν οι διατάξεις της κοινής υπουργικής απόφασης 
267753/1899/88 όπως κάθε φορά ισχύει και ειδικότερα 
τα άρθρα 10 και 11 αυτής. 

4. Επί των επιτραπέζιων οίνων για τους οποίους ανα¬ 
γνωρίζεται το δικαίωμα χρήσης του όρου «Τοπικός Οίνος 
Πλαγιές Αιγιαλείας» έχουν παράλληλη εφαρμογή οι διατά¬ 
ξεις της Εθνικής και της Ευρωπαϊκής Ένωσης Αμπελοσινι- 
κής Νομοθεσίας για θέματα που δεν ρυθμίζονται με την 
παρούσα απόφασή μας. 

Η απόφαση αυτή να δημοσιευθεί στην Εφημερίδα της 
Κυβερνήσεως. 

Αθήνα, 24 Ιανουάριου 1997 

ο υφυπουργοί: 

ΔΗΜΗΤΡΙΟΣ ΣΩΤΗΡΛΗΓ 
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ΕΦΗΜΕΡΙΕ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΝΗΣΕΩΣ (ΤΕΥΧΟΣ ΔΕΥΤΕΡΟ) 


ΕΘΝΙΚΟ ΤΥΠΟΓΡΑΦΕΙΟ 

ΕΦΗΜΕΡΙΔΑ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΝΗΣΕΩΣ 

ΚΑΠΟΔΙΣΤΡΙΟΥ 34 * ΑΘΗΝΑ 104 32 *ΤΕΙ_ΕΧ 223211 ΥΡΕΤΟΒ*ΡΑΧ 52 34 312 


ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ ΕΞΥΠΗ 

ΡΕΤΗΣΗΣ ΠΟΛΙΤΩΝ 

ΚΕΝΤΡΙΚΗ ΥΠΗΡΕΣΙΑ 

Σολωμού 51 

ΠΕΡΙΦΕΡΕΙΑΚΑ ΓΡΑΦΕΙΑ 

ΠΩΛΗΣΗΣ Φ.Ε.Κ. 

Πληροφορίες δημοσιευμάτων Α.Ε. - Ε.Π.Ε. 5225761 

5230841 

Πληροφορίες δημοσιευμάτων λοιπών Φ.Ε.Κ. 5225713 

5249547 

Πώληση Φ.Ε.Κ. 5239762 

Φωτοαντίγραφα παλαιών Φ.Ε.Κ. 5248141 

Βιβλιοθήκη παλαιών Φ.Ε.Κ. 5248188 

Οδηγίες για δημοσιεύματα Α.Ε. - Ε.Π.Ε. - 5248785 
Εγγραφή Συνδρομητών Φ.Ε.Κ. και 
αποστολή Φ.Ε.Κ. 5248320 

ΘΕΣΣΑΛΟΝΙΚΗ 

25ης Μαρτίου 21 Τ.Κ. 541 00 (031) 423956 

ΠΕΙΡΑΙΑΣ 4136402 

Νικήτα 8-8 Τ.Κ 18531 4171307 

ΠΑΤΡΑ (061)271249 

Κορίνθου 327 Τ. Κ. 262 23 224581 

ΙΩΑΝΝΙΝΑ 

Διοικητήριο Τ.Κ. 454 44 (0651)21901 

ΚΟΜΟΤΗΝΗ (0531)22637 

Δημοκρατίας 1 Τ.Κ. 691 00 26522 

- Μέχρι 8 σελίδες 150 δρχ. 

ΤΙΜΗ ΦΥΛΛΩΝ · Από 9 μέχρι 16 σελίδες 300 δρχ. 

ΕΦΗΜΕΡΙΔΟΣ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΝΗΣΕΩΣ -Από 16 σελίδες και άνωπροσαύξηση 100 δρχ. ανά βσέλιδο ή μέρους αυτού 

ΕΤΗΣΙΕΣ ΣΥΝΔΡΟΜΕΣ Φ.Ε.Κ. 

Τ εύχος 

Κ.Α.Ε. Προϋπολογισμού 
2531 

Κ.Α.Ε. εσόδου υπέρ 
ΤΑΠΕΤ 3512 

Α' (Νόμοι, Π.Δ., Συμβάσεις κ.τλ.) 

Β' (Υπουργικές αποφάσεις κ.τλ.) 

V (Διορισμοί, απολύσεις κ.τλ. Δημ. Υπάλληλων) 

Δ' (Απαλλοτριώσεις, πολεοδομία κτλ.) 

Αναπτυξιακών Πράξεων (Τ.Α.Π.Σ.) 

Ν.Π.Δ.Δ. (Διορισμοί κ.τλ. προσωπικού Ν.Π.Δ.Δ.) 
Παράρτημα (Πίνακες επιτυχόντων διαγωνισμών) 

Δελτίο Βιομηχανικής Ιδιοκτησίας (Δ.Ε.Β.Ι.) 

Ανώτατου Ειδικού Δικαστηρίου (Α.Ε.Δ.) 

Ανωνύμων Εταιρειών & Ε.Π.Ε. 

Προκηρύξεων Α.Χ.Ε.Π. 

50.000 δρχ. 

50.000 

10.000 

50.000 

25.000 

10.000 

5.000 

10.000 

3.000 

250.000 

10.000 

2.500 δρχ. 

2.500 » 

500 » 

2.500 » 

1.250 » 

500 » 

250 » 

500 » 

150 » 

12.500 » 

500 » 

ΠΑ ΟΛΑ ΤΑ ΤΕΥΧΗ ΕΚΤΟΣ Α.Ε. & Ε.Π.Ε. 

200.000 » 10.000 

* Οι συνδρομές του εσωτερικού προπληρώνονται στο Δημόσια Ταμεία που δίδουν αποδεικτικό είσπραξης (διπλότυπο) 
το οποίο με τη φροντίδα του ενδιαφερομένου πρέπει να στέλνεται στην Υπηρεσία του Εθνικού Τυπογραφείου. 

* Οι συνδρομές του εξωτερικού επιβαρύνονται πέρα των παραπάνω αναφερομένων ποσών με το ταχυδρομικά τέλη και 
μπορεί να στέλνονται με επιταγή και σε ανάλογο συνάλλαγμα στο Διευθυντή Οικονομικού του Εθνικού Τυπογραφείου. 

Η πληρωμή του ποσοστού του ΤΑΠΕΤ που αντιστοιχεί σε συνδρομές, εισπράττεται στην Αθήνα από το Ταμείο του ΤΑ- 
ΠΕΤ (Σολωμού 51 - Αθήνα) και στις άλλες πόλεις από τα Δημόσια Ταμεία, 

* Οι συνδρομητές του εξωτερικού μπορούν να στέλνουν το ποσό του ΤΑΠΕΤ μαζί με το ποσό της συνδρομής. 

* Οι Νομαρχιακές Αυτοδιοικήσεις, οι Δήμοι, οι Κοινότητες ως και οι επιχειρήσεις αυτών πληρώνουν το μισό χρηματικό 
ποσο της συνδρομής και ολόκληρο το ποσό υπέρ του ΤΑΠΕΤ. 

* Η συνδρομή ισχύει για ένα χρόνο, που αρχίζει την 1η Ιανουάριου και λήγει την 31η Δεκεμβρίου του ίδιου χρόνου. Δεν 
εγγράφονται συνδρομητές για μικρότερο χρονικό διάστημα. 

* Η εγγραφή ή ανανέωση της συνδρομής πραγματοποιείται το αργότερο μέχρι τον Μάρτιο κάθε έτους. 

* Αντίγραφα διπλοτύπων, ταχυδρομικές επιταγές και χρηματικά γραμμάτια δεν γίνονται δεκτά. 

Οι υπηρεσίες κοινού λειτουργούν καθημερινά σπό 08.00' έως 13.00' 


ΑΠΟ ΤΟ ΕΘΝΙΚΟ ΤΥΠΟΓΡΑΦΕΙΟ 










